




600 SUPPE NACH TAGESANGEBOT 6,90 
      
601 TOMATEN-BRUSCHETTA MIT PARMESANKÄSE A1,G 9,90 
      
602  BURRATA CAPRESE A1,G 14,90 

Kirschtomaten  / Rucola  / Basilikum  / hausgemachte Focaccia

      
603  HAUSGEMACHTER HUMMUS Vegan 13,90 

frisches Gemüse / hausgemachte Focaccia A1,N,F,2,3

      
605  TATAR VOM RINDERFILET MIT FRISCHEM TRÜFFEL 17,90 

Trüffel-Mayonnaise / Kapern / Trüffel / hausgemachte Focaccia A1,C,2,3

      
606  RINDERCARPACCIO 17,90 

Parmesan-Mayonnaise / Kapern / Parmesankäse / Eigelb /hausgemachte Focaccia A1,C,2,3

VORSPEISEN
SUPPE



   Alle Salate,  der Caesar-Salat ausgenommen, 
                  servieren wir mit unserem Essig-Öl-Dressing.

400  BEILAGE GEMÜSESALAT Vegan 7,90 
Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika

      
401  GEMISCHTER GEMÜSESALAT Vegan 11,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika

      
402  GEMISCHTER SALAT MIT AVOCADO Vegan 13,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Avocado

      
403  GEMISCHTER SALAT MIT GEGRILLTEM CAMEMBERT G,1,2,3 14,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Camembert / Preiselbeeren

      
404  RUCOLA-SALAT MIT HIMBEEREN UND SCHAFSKÄSE G,1,2,3,H3 14,90 

Rucola / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Himbeeren / Schafskäse / Walnüsse

      
405  GEMISCHTER SALAT MIT THUNFISCH 1,2,3,D,B 14,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Tunfisch

      
406  GEMISCHTER SALAT MIT GEGRILLTEN GARNELEN G,1,2,3 17,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Garnelen

      
407  GEMISCHTER SALAT MIT GEGRILLTEM WILDLACHSFILET G,1,2,3 18,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Wildlachsfilet

      
408  GEMISCHTER SALAT MIT GERÄUCHERTEM TOFU Vegan 17,90 

Verschiedene Salate der Saison / Kirschtomaten / Gurke / Radieschen / Paprika / Tofu F,1,2,3

      
409  CAESAR-SALAT MIT PUTENBRUST UND PARMESANKÄSE G,D,1,2,3,C,A1 16,90 

Römersalatherzen / Putenbrust / Parmesankäse / Croûtons / knuspriger Speck und Ceasar-DressingSALATE



  Alle Pastagerichte können gegen einen Aufpreis 
    von einem Euro glutenfrei oder vegan zubereitet werden.

501  PASTA AGLIO OLIO E PEPERONCINO 13,90 
Pasta / Olivenöl / Knoblauch / Peperoni / frische Kräuter A1,C

      
502  PASTA NAPOLI 13,90 

Pasta mit Tomatenssose und  frischen Kräutern A1,C
      
503  PASTA CARBONARA A1,C 14,90 

Pasta / Pancetta / Pecorino / Parmesan / Eigelb / Pfeffer

504  PASTA CON ZUCCHINI 15,90 
Pasta / Basilikumpesto / Kirschtomaten / Zucchini / frische Kräuter A1,C,G

      
506  PASTA CON RUCOLA 15,90 

Pasta / Tomatenssose / Basilikumpesto / Kirschtomaten / Rucola / Oliven / frische Kräuter A1,C,H9,G
      
507  PASTA ALL´ ARRABBIATA 14,90 

Pasta / Tomatenssose / frische Chilis / Kirschtomaten /  frische Kräuter A1,C,H9
      
508  PASTA CON AVOCADO 15,90 

Pasta / Tomatenssose / Kirschtomaten / Avocado / Oliven / frische Kräuter A1,C,H9
      
509  PASTA CON PESTO DI SPINACI 14,90 

Pasta / Basilikumpesto / Babyspinat / Pinienkerne / Sahne / frische Kräuter A1,C,H9,G
      
510  GNOCCHI MIT PESTO ALLA GENOVESE 14,90 

Gnocchi / Basilikumpesto / Parmesankäse / Oliveöl / frische Kräuter A1,C,H9,G,2,3
      
511  PASTA QUATTRO FORMAGGI 16,90 

Pasta / Emmentaler / Mozzarella / Gorgonzola / Parmesankäse / frische Kräuter A1,G,C,3

PASTA



512  PASTA CON SPINACI  E GAMBERI 19,90 
Pasta / Kirschtomaten / Babyspinat / Tomatenpesto / Garnelen / frische Kräut A1,G,C,B,1,2

513  PASTA ALIO / OLIO PEPERONCINO E GAMBERI 18,90 
Pasta / Oliveöl / Knoblauch / getrocknete Tomaten / Garnelen / frische Kräuter  A1,C,G

514  PASTA NERO DI SEPIA CON FRUTTI DI MARE PASTA 19,90 
Pasta / Meeresfrüchte / Buttersoße / Knoblauch / frische Kräuter A1,G,C,D,1,2

515  CON FILETTI DI SALMONE 19,90 
Pasta / Wildlachsfilet / Kirschtomaten / Babyspinat / Tomaten-Sahnesoße / frische Kräuter A1,G,C,1,2

516  PASTA AL TARTUFO 19,90 
Pasta / Trüffelöl / Eigelb / Parmesankäse / frische Kräuter A1,C,G

517  TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO 15,90 
Tortellini/ Schinken/ Sahnesoße A,C,G,H,

 
518  RISOTTO GAMBERI E ZEFFERANO A1,G,C,1,2 19,90 

Reis /Parmesan / Weißwein  /Butter /Garnelen / frische Kräuter A1,C,G,D

519  RISOTTO AI PORCINI E TARTUFO A1,G,C,1,2 19,90 
Reis /Parmesankäse / Weißwein / Steinpilze / frische Kräuter A1,C,G

PASTA SPECIAL
RISOTTO



25  NAPOLETANA 14,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Knoblauch / Sardellen / Kapern  A1,G    

26  CAPRICCIOSA 14,90 
Tomatensosse / Fior di Latte /  Champignons / Hinterschinken / Artischocken 
Oliven / getrocknete Tomaten A1,G

27  PIZZA BURRATA 14,90 
Tomatensosse / Burrata aus Frischmilch / Basilikum / Kirschtomaten A1,G

28  TONNO IM MARE GIALLO 15,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Thunfisch / Zwiebeln / Kapern A1,G,D

29  PIZZA BIANCA MIT GARNELEN 16,90 
Fior di Latte / Parmesankäse / Gorgonzola / Garnelen / Oliven A1,G

30  DIAVOLA 14,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Peperonisalami / Oliven / Jalapeños A1,G

31  BIANCA MIT MORTADELLA 16,90 
Fior di Latte / Mortadella / Pistazien-Pesto A1,G,1,2,3,H7

32  VEGETARIANA 14,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Zucchini / Paprika / Kirschtomaten / Artischocken / Rucola A1,G

33  QUATTRO FORMAGGI 15,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Provola / Gorgonzola / Pecorino / Parmesankäse A1,G

34  AL PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 16,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Parmaschinken / Kirschtomaten / Rucola / Parmesankäse A1,G

35  FRUTTI DI MARE 16,90 
Tomatensosse / Fior di Latte / Meeresfrüchte / Knoblauch A1,G,B,D

36  TARTUFATA 18,90 
Fior di Latte / Parmesankäse / Trüffelsalsa A1,GPIZZA 

SPECIAL



   Alle Classic-Pizzen werden mit Tomatensosse  
    und Mozzarella Fior di Latte auf Stein zubereitet. 

1 MARGHERITA A1,G  11,90

2 SALAMI A1,G,1,2,3 12,90

3 HINTERSCHINKEN A1,G,1,2,3 12,90

4 CHAMPIGNONS A1,G 11,90

5 PEPERONI A1,G 11,90

6 ZWIEBELN A1,G 11,90

7 TUNFISCH A1,G,4,2 13,90

8 SARDELLEN A1,G,4,2 13,90

10 ARTISCHOCKEN A1,G 11,90

12 SALAMI / HINTERSCHINKEN A1,G,2,3 12,90

13 SALAMI / CHAMPIGNONS A1,G,2,3 12,90

14 HINTERSCHINKEN / ANANAS A1,G,1,2,3 12,90

15 HINTERSCHINKEN / ZWIEBELN A1,G,2,3 12,90

16 SALAMI / CHAMPIGNONS / ZWIEBELN A1,G,2,3 12,90

17 SALAMI / HINTERSCHINKEN / CHAMPIGNONS A1,G,2,3 13,90

18 HINTERSCHINKEN / CHAMPIGNONS / PEPERONI A1,G,2,3 13,90

19 HINTERSCHINKEN / CHAMPIGNONS / PAPRIKA A1,G,2,3 13,90

20 HINTERSCHINKEN / SALAMI / CHAMPIGNONS / PAPRIKA A1,G,2,3 13,90

21 HINTERSCHINKEN / SALAMI / CHAMPIGNONS / PEPERONI A1,G,2,3 13,90

22 HINTERSCHINKEN / SALAMI / CHAMPIGNONS / ZWIEBELN A1,G,2,3  13,90

23 HINTERSCHINKEN / SALAMI / CHAMPIGNONS / ARTISCHOCKEN A1,G,2,3 13,90 
  

VEGANE UND LAKTOSEFREIE PIZZA 32 cm
   Unsere veganen und laktosefreien Pizzen werden  
    mit Käse auf Mandelbasis  und Tomatensosse serviert

50 MARGHERITA A1,H1 12,90 
  
51  GEMÜSE-MARGHERITA A1,H1 15,90 

mit gegrilltem Gemüse

52  RUCOLA-MARGHERITA A1,H1  14,90 
Kirschtomaten / Rucola

WEITERE ZUTATEN AUF WUNSCH:

Gorgonzola / Salami / Hinterschinken / Panceta / Peperonisalami /  
frische Champignons / Peperoni / Zwiebeln / Artischocken / Paprika /  
Spinat / Knoblauch / Ananas / Tomatenscheiben / Oliven / Rucola Preis pro Zutat: 2,00

Mozzarella Burrata / Krabben /  Thunfisch / Parmaschinken / Trüffel Preis pro Zutat: 4,90



301   DOUBLE CHEDDAR MIT CHUCK ROLL  17,90 
Speck /Zwiebeln /Cheddar /Zwiebelmarmelade /Pommes / Cheddarsoße A1,C,G,L1,2,3

302   AVOCADO-BURGER MIT HUMMUS  15,90 
Avocado / Gemüse / Zwiebelmarmelade / Pommes / vegane Mayonnaise

201  FRISCHE MUSCHELN MIT BÄRLAUCH 26,90 
mit hausgemachter Focaccia B

202  FRISCHE MUSCHELN MIT TOMATENSOSSE 26,90 
dazu hausgemachte Focaccia B

BURGER FISCH



   Im Steakpreis ist eine Beilage und eine Soße nach Wahl inbegriffen.

 
100 ARGENTINISCHES RUMP STEAK MASTER CHEF EDITION 34,90

SOSSE ZUM STEAK 50ml

Arrabiatasoße  3,50
Trüffelsoße G  4,50
Pfeffersoße G,5 3,50
Demi Glace mit Rotwein G,5,11,13 3,50
Knoblauch-Basilikum-Butter G 2,50 
  

STEAK
FLEISCH



BEILAGEN
Pommes 5,90
Süßkartoffel-Pommes  6,90
gebratene Grenaille  6,90
Pizzabrot A1  6,90
Frisches Grillgemüse   6,90
Hausgemachte Focaccia A1  4,90
Trüffel-Mayonnaise C   3,90
Mayonnaise vegan   3,90
Cheddarsoße    2,90
Chipotle-Mayo C   2,50

EXTRAS
Portion Parmesankäse  2,90
Portion Avocado  3,90
Portion gegrillte Garnelen 7,90
Portion gegrillter Camembert 3,90
Zusätzlicher Teller und Besteck 1,50
Box für Essensreste zum Mitnehmen 1,00

Für eine halbe Portion werden 80% des Kartenpreises berechnet.



KAISERSCHMARRN MIT APFELMUS 8,90 
Zimt / Zucker A,C,G  

KAISERSCHMARRN MIT VANILLEEIS UND  KIRSCHEN A,G,H 8,90 

Dessertauswahl nach aktuellem Tagesangebot in der Vitrine

DESSERTS



Heiss Getränke

Alle Kaffee-Spezialitäten gibt es gegen einen Aufpreis von 
einem Euro auch koffeinfrei beziehungsweise mit Mandel-, 
Hafer- oder Sojamilch.

KAFFEE kl. Tasse gr .Tasse

Espresso 8 2,50
Espresso Macchiato 8, G 2,50
Espresso Doppio 8 4,90
Milchkaffee 8, G 4,90
Kaffee Crema 8, G 3,50 4,90 
Cappuccino 8, G 3,90 4,90
Latte Macchiato 8, G 4,90 
Heiße Schokolade G 4,90
Hausgemachter Glühwein 5 5,00
Green Matcha vegan A4, H1 4,50
Blauer Matcha Vegan A4, H1 4,50
Affogato 8, G 4.50
Espresso Corretto 8, G 4.90

Portion Sahne G 1,50
Portion Honig 1,50
Sirup zum Kaffee: 1,00
Irish Cream, Kokos, Pistazie, Lebkuchen, Pumpkin Spice,
Salz-Karamell, Tiramisu, geröstete Haselüsse,  
Kürbiskuchen, Spekulsatius, French Vanilla, Nutella
 

Tee 0,5 l 4.90

Kirsche, grüner Tee, Pfefferminze, schwarzer Tee,  
Kamille, Kräuter  

Infused Wasser Karaffe 1 l 7,00 
still oder spritzig

a)  Mineralwasser mit Minze, Orange, Limette, Zitrone, Grapefruit
b)  Mineralwasser mit Erdbeeren, Minze, Orange, Grapefruit
c) Mineralwasser mit Gurke, Minze, Ingwer, Limette

Hausgemachte Limonade
100 % natürliche Zutaten 0,5 l 7,00

Erdbee-Llimo
Himbeer-Limo
Zitronen-Limo
Grapefruit-Limo
Mango-Ingwer-Limo
Ingwer-Limo
Maracuja-Limo

Hausgemachter Tee 0.5 l 7,00

Erdbeer-Vanille-Tee
Zitronen-Tee
Ingwer-Tee
Mango-Ingwer-Tee

Hausgemachter Eistee  
mit frischem Obst 450 ml 7,00

Grüner Tee 
Ingwer  
Himbeere  
Erdbeere  
Zitrone  

Kalte Spezialitäten 0,450 l

Eiskaffee 8, G 6,00
Eiskaffee mit Karamell 8, G 6,50
Eiskaffee mit Amaretto 8, G 6,50
Eiskaffee mit Eierlikör 8, G 6,50
Eisschokolade G 6,50
ICED Matcha Latte G 6,50

GETRÄNKE



Alkoholfreie Getränke 0,25 l 0,5 l
   
Spritziges Wasser S.PELLEGRINO 2,90 4,90
Stilles Wasser S.PELLEGRINO 2,90 4,90

   
  0,33 l

Coca-Cola 1, 3, 8 3,90 
Coca-Cola Zero 1, 3, 8 3,90 
Fanta 3, 1 3,90 
Sprite 3 3,90 
Mezzo-Mix 1, 3, 8 3,90

  0,2 l 
 
Tonic Water 3, 9  3,50
Ginger Ale 3, 9 3,50
Ginger Beer 3, 9 3,50 
Wild Berry 3, 9  3,50 
Bitter Lemon 3, 9 3,50

Säfte und Nektare 0,3 l 

Apfelsaft 3  3,90 
Orangensaft 3 3,90 
Ananassaft 3  3,90 
Traubensaft rot 3  3,90 
Johannisbeernektar 3  3,90 
Maracujanektar 3  3,90 
Grapefruitnektar 3  3,90 
Mangonektar 3  3,90 
KiBa 3  3,90 
Saftschorle 3  3,50 
  

Biere 0,4 l 0,5 l

Bier vom Fass 

Pilsner Urquell 3,90
Bayreuther Hell A3 3,90 
Radler A3, 3  3,90 
Hefeweizen Maisel A1, A3 3,90
Colaweizen 1, 8, 3, A1, A3  3,90
Russ´n A1, A3, 3 3,90

Bier aus Flaschen  

Pils alkoholfrei A3  3,90
Maisel Hefeweizen alkoholfrei A1, A3 3,90
Dunkel-Weizen A1, A3  3,90
Leichtes Hefeweizen A1, A3 3,90

Spirituosen
Aperitiv 

Martini 100 cl 4,90
Sambuca 2 cl 2,90
Ramazotti 2 cl 2,90
Campari 2 cl 2,90
Aperol 2 cl 2,90
Grappa 2 cl 2,90
Jägermeister 2 cl 3,90
Williams Birne 2 cl 3,90

Whiskey 2 cl 

Jack Daniels Gentleman Jack 4,90 
Jameson Irish Whisky 3,90
Four Roses Bourbon 3,90
Chivas Regal 12 Jahre 4,90



Cognac 2 cl

Hennessy VS Cognac 4, 90
Hennessy XO 14,90
Remy Martin VSOP 5,90

Gin 2 cl

Bombay Sapphire 3,90
Tanqueray London Dry 4,90
Hendrick´s  4,90
Monkey 47 4,90

Vodka 2 cl

Absolut 3,90
Grey Goose 4,90

Tequila 2 cl

Sierra Tequila Silver 3,90
Sierra Tequila Gold 3,90
Tequila Jose Cuervo Trad. Silver 3,90 
Tequila Jose Cuervo Trad. Gold 3,90

Rum 2 cl 

Bacardi Spiced 3,90
Havana Club 7 Jahre 4,90
Ron Zacapa 23 Jahre 6,90

Offene Weine 0,1 l  0,2 l 0,5 l

Weißwein  

Pinot Grigio 5  3,90 6,50 12,90
Chardonnay 5  3,90 6,50 12,90
Riesling 5 3,90 6,50 12,90
Weinschorle 5  2,50 4,50 12,90
Prosecco 5   3,90 6,50

 
Offene Weine
Rotwein   

Primitivo 5  3,90 6,50 12,90
Merlot 5  3,90 6,50 12,90
Bardolino 5 3,90 6,50 12,90
Lambrusco 5 3,00   6,00 12,90

Champagne
Champagne 0,1 l   12,90
Möet & Chandon Imperial 0,75 l   169,90
Veuve Clicquot 0,75 l  159,90

Prosecco Flasche
Scavi & Ray 0,2 l   8,90
Scavi & Ray 0,75 l   27,90
Valdo Superiore 0,75 l  32,90

Über unser wechselndes Weinangebot abseits der Karte
informiert Sie auf Nachfrage gerne unser Service.



PROSECCO COCKTAILS 6.90

Hugo Spritz 
Limette / Holunderblüten-Sirup / Minze  
Prosecco / Soda 5 /3

Aperol Spritz 
Prosecco / Aperol / Orange / Soda 5, 3, 1

S-Lounge-Spritz 
Prosecco / Himbeeren / Erdbeer-Sirup / Sprite 5, 3

Lillet Spritz 
Lillet Blanc / Wildberry-Tonic / Beeren 5, 9

Gin Spritz 
Gin / Tonic Water / Minzblätter 
Gurke / Prosecco 5, 9

Campari Spritz
Campari / Prosecco 5, 3, 1

Mimosa Spritz
Prosecco / Orangensaft 5, 9

SPRITZ ALKOHOLFREI 6,90

Aperol Spritz
Aperol ohne Alkohol / Prosecco ohne Alkohol 5

Crodino Spritz
Crodino / Soda 1

Red Passion Spritz
Sanbittér / Zitronensaft / Maracujasaft 1

Sanbittér Spritz
Sanbittér / Soda 1

SHORTDRINKS  8,90

   

Spiced Espresso Martini 
Limoncello / Vodka / Espresso / Zimt-Sirup  
Pumpkin Spice

Espresso Martini  
Vodka / Kaffeelikör / Espresso / Zucker-Sirup 8

Frozen Limette Margarita 
Silver Tequila / Triple Sec / Limettensaft

Frozen Strawberry Margarita  
Limettensaft / weißer Rum / Zuckersirup / Erdbeeren

Cosmopolitan 
Cranberrysaft / Vodka / Cointreau / Limettensaft 3

Caipirinha  
Rum / Limetten / brauner Zucker 

Caipiroska 
Vodka / Limetten / Rohrzucker



LONGDRINKS 8,90

     

Moscow Mule 

Vodka  / Ginger Beer  / Limettensaft

Sex on the Beach 
Vodka  / Peach Liquor  / Orangensaft    
Cranberrysaft  / Grenadina 1, 2

Blue Lagoon 
Vodka  / Curacao  / Sprite 

Swimming Pool 
Vodka / Ananassaft / Kokosnusscreme   
Curacao 1, 2, G, H

Cuba Libre 
Rum / Coca-Cola / Limetten 1, 3, 8

Vodka Lemon 
Vodka / Zitronenlimonade / Limetten

Gin Tonic 
Gin / Tonic water    

Pina Colada 
Rum / Ananassaft / Kokosnusscreme 3, G, H

Mojito 
Rum / Minzblatt / brauner Zucker 
Limetten / Soda

Strawberry Mojito 
Rum / Erdbeeren / Minzblatt / brauner Zucker 
Limetten / Soda

NON-ALCOHOLIC COCKTAILS 7,90

     

Virgin Mojito 

Minzblätter / brauner Zucker 
Limetten-Sirup / Sprite

Virgin Fruity Mojito 
Virgin Mojito mit Früchten

Virgin Pina Colada 
Ananassaft / Kokosnusscreme 3, G, H

Virgin Strawberry Colada 
Virgin-Pina Coloda mit Erdbeer-Sirup 3, G, H

Virgin Malibi 
Ananassaft / Kokosnusscreme / Cranberrysaft 3, G, H

Pink Pelican 
Orangensaft / Grapefruitsaft / Limetten-Sirup  
Erdbeer-Sirup 3, G, H



Wenn es Ihnen bei uns gefallen hat, 
freuen wir uns über eine positive 

Bewertung über folgenden QR-CODE.

Vielen dank

1. „mit Farbstoff“ bei Lebensmitteln mit Farbstoffen | 2. „mit Konservierungsstoff“ oder „konserviert“ bei Lebensmitteln mit Lebensmittelzusatzstoffen, die zur Konservierung verwen-

det werden | 3. „mit Antioxidationsmittel“ bei Lebensmitteln mit Lebensmittelzusatzstoffen, die als Antioxidationsmittel verwendet werden 

4. Angaben nach Nr. 2 oder Nr. 3 können ersetzt werden durch: „mit Nitritpökelsalz“  |  „mit Nitrat“  |  „mit Nitritpökelsalz und Nitrat“  |  für Lebensmittel mit Nitritpökelsalz  

für Lebensmittel mit Natrium- oder Kaliumnitrat / auch gemischt  |  für Lebensmittel mit Nitritpökelsalz und Natrium- oder Kaliumnitrat, jeweils auch gemischt 

5. „mit Geschmacksverstärker“ bei Lebensmitteln mit Lebensmittelzusatzstoffen, die als Geschmacksverstärker verwendet werden 

6. „geschwärzt“ bei Oliven mit Eisen-II-gluconat(E 579) oder Eisen-II-lactat (E 585) | 7. „gewachst“ bei frischem Obst und Gemüse mit Lebensmittelzusatzstoffen der Nummern  

E 445 / E 471 / E 473 / E 474 / E 901 bis E 905 und E 914, die zur Oberflächenbehandlung verwendet werden | 8. „mit Phosphat“ bei Fleischerzeugnissen mit Lebensmittelzusatz-

stoffen der Nummern E 338 bis E 341 / E 343 und E 450 bis E 452 | 9. „mit Süßungsmittel(n)“ bei Lebensmitteln mit Süßungsmitteln mit Ausnahme von Tafelsüßen 

10. „auf der Grundlage von …“ , ergänzt durch die Bezeichnung der verwendeten Süßungsmittel bei Tafelsüßen 

11. „enthält eine Phenylalaninquelle“ bei Lebensmitteln mit Aspartam (E 951) oder Aspartam-Acesulfamsalz (E 962) | 12. „kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken“

A  glutenhaltiges Getreide | A1  Weizen |  A2  Roggen | A3  Gerste | A4  Hafer | A5  Dinkel | A6  Kamut | B   Krebstiere- und -erzeugnisse 

C   Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse | D  Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine) | E  Erdnüsse und –erzeugnisse | F  Soja (-bohnen) und –erzeugnisse 

G Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) | H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse | H1 MandelnH2 Haselnüsse | H3 Walnüsse | H4 Cashew-Kerne 

H5 Pecannüsse | H6 Paranüsse | H7 Pistazien | H8 Macadamianüsse | H9 Pinie | L  Sellerie und –erzeugnisse | M Senf- und Senferzeugnisse | N  Sesamsamen und –erzeugnisse 

O Schwefeldioxid und –erzeugnisse | P  Lupinen und daraus hergestellte Produkte | R Weichtiere wie Schnecken / Muscheln / Tintenfische und daraus hergestellte




